
 

Koch / Köchin 

Produktion + Catering   

 

80 – 100 % Pensum / ohne Zimmerstunde 

 

Die Wälchli Feste AG ist eine bewährte und professionelle Partnerin für die 

Gastronomie ausser Haus. Wir betreuen Event- und Business-Caterings, 

betreiben Messe-Restaurants, Festwirtschaften, ein Saalgeschäft sowie die 

Stadiongastronomie des Schlittschuhclubs Langenthal in der Eishalle 

Schoren. 

Deine Aufgaben: Du unterstützt das Küchenteam in jeglichen 

Arbeitsprozessen am Firmensitz in Aarwangen und bei externen Caterings und 

organisierst Dich selbständig in Deinem Arbeitsgebiet.  

Dein Profil: Du bist gelernter Koch oder verfügst über vergleichbare 

Berufserfahrung. Du betrachtest ein stets wechselndes Umfeld als Chance 

und hast Freude daran anzupacken, bist belastbar, flexibel und ein 

Organisationstalent sowie verfügst Du über den PW-Ausweis. 

Deine Stärken: Teamplayer, begeisterungsfähig, körperlich belastbar, 

technisch begabt in Montage und Demontage einer Catering Küche.  

Wir bieten: Vielseitige, spannende Aufgaben, Raum für Eigeninitiative, ein 

tolles und starkes Team, faire Entlöhnung und Sozialleistungen gemäss L -GAV 

und kostenlose Parkplätze. Wochenend- und Abendeinsätze sind möglich.  

Stellenantritt: Ab 01.08.2025 oder nach Vereinbarung. 

 
Bist Du bereit mit uns Grosses zu erreichen? Dann schick Deine 
Bewerbungsunterlagen an:  
 
Alexandra Lemann-Münger – al@waelchlifeste.ch 
Wälchli Feste AG, Bützbergstrasse 17, 4912 Aarwangen 


